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DESAYUNOS @
MERIENDAS

CON JUGO DE NARANJA O TE

£

BANDEJA DE AREPAS E’' HUEVO DESAYUNO LIGERO $ ufl _
$14.000 w3 :
SEFRPARADAS DE SUERD COSTERO FRUTAS DE ESTACION, YOGURD NATURALY
GRANOLA. v
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" “_BANDEJA DE FRITOS COSTENOS
: N B HUEVOS AL GUSTO $ 12.000 .
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AREPA E''HUEVO, EMPANADA DE CARNE,

CARIMANOLA DE QUESO

‘ TOSTADAS FRANCESAS _
' DESAYUNO AMERICANO $ 20.000 ACOMPANADAS CON FRUTAS DE E

MIEL.
JEVOS AL GUSTO, TOCINETA Y PAN.

CAFE
ESPECIAL

CAFE MARQUEZ DE LA SIERRA
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CAFE ESPRESSO $8.000
10NZA DE CAFE EXPRESO

CAFE AMERICANO $8.000

1 ONZA DE CAFE AMERICANO,
ALARGADO CON AGUA

CAPPUCCINO $15.000
CAFE EXPRESO CON LECHE CREMADA

CHOLATE BATIDO $ 15.000
CACAO CRIOLLO FINO.

COLD BREW $12.000
CAFE FILTRADO FRIO.
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ENTRADAS

e

CEVICHE DE PESCADO $29.000 COCTEL DE CAMARONES $28.0

~ CEVICHE DE PESCADO CON LECHE DE TIGRE.

c aHE DE MANGO Y COCO $25.000 CASABE CON HOGAO Y SUERD $207000

LHIE DE MANGO Y COCO. TORTILLA SECA DE YUCA, ACOMPANADO DE C\:MA"
AGRIA Y HOGAO CARIBENO B

i PATACONES CON HOGAO Y SUERO $20.000 CALDO DE POLLO $25.000

~PLATANO FRITO ACOMPANADO DE CREMA AGRIA Y SOPA CASERA DE PECHUGA DE POLLO Y PAP
‘ HOGAO CASERO. :

ENSALADAS

ENSALADA DE LA CASA $ 28.000

AROS DE CEBOLLA, LECHUGAS, TOMATES
CHERRYS, PEPINO, ZANAHORIA, JAMON Y QUESO
MOZZARELLA.

ENSALADA DE MAR $ 66.000

AROS DE CEBOLLA, LECHUGAS, TOMATES
CHERRYS, PEPINO, ZANAHORIA, CARACOL,
CALAMAR, CAMARON, MEJILLONES Y ALME)AS.

BERENJENAS A LA PARMIGIANA $ 38.000

JUGOSAS BERENJENAS ASADAS, CUBIERTA DE
HOGAO CASERO, Y UN TOOUE DE QUESO
PARMIGIANO GRATINADO.
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%, ESPEC‘IALIDADES DE LA CQSA/

ﬂ_q// DEL MAR DE LA TIERRA ™
| \Pi'\SC\ADEL DIA $ 44.000 %PV

POSTA DE PESCADO DE LA TEMPORADA LOMO FINO EN BABY BEEF $ 51. O@

B

CORTE DE PREPARACION FINA A LA PLANCH;

FILET DE PESCADO AL GRILL $ 56.000
FILETE DE PESCADO A LA PLANCHA
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STEAK PIMIENTA $ 58.000
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"*F-LLME_TE.DE PESCADO AL VINO | $75.000

\ & ,_FILE'i'E D.E\PESCADO MARINADO EN VINO CON
‘\, VEGETALES Y JENGIBRE.

LOMO DE RES EN SU SALSA CON MIX DE PIMIENTAS
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POLLO A LA MAKA $ 47.000 % J

ESTOFADO DE PECHUGA DE POLLO CON TROZOS

" _CAZUELA DE MARISCOS | $62.000 DE ZUCCHINI, ZANAHORIAS Y PAPAS. N

.'b TIPICA CAZUELA CARIBENA DE CAMARONES,

== CARACOL, CALAMAR, MEJILLONES Y PESCADO EN
NE DE COCO.
h
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POLLO A LA PLANCHA $ 40.000 \

PECHUGA A LA PLANCHA PREPARADO CON SAL,

ARROZ CORALINO CON FRUTOS DEL MAR = PIMIENTA Y ACEITE DE OLIVA. T
$58.000
~ ARROZ AL ACHIOTE CON MARISCOS GUISADOS EN 1
: AJI DULCE, VINO BLANCO Y LECHE DE cOCO.
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U PASTAS GUARNICIONES S
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" PASTA AL BURRO $ 34.000 \
, g— e PATACONES $8.000 “
. ‘;@BNAL MEZCLA DE SALSA DE MANTEQUILLA § . \r
TT—=Y-QUESO. .
o PURE DE NAME $8.000 _ »
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: PASTA PRIMAVERA $ 34.000 ARROZ CON COCO $8.000

STA CON ACEITE DE OLIVA, AJO, TOMATES
(, CEBOLLIN, ALBAHACA Y ESCAMAS DE

ARROZ BLANCO $8.000
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PASTA DE.POLLO CON CHAMPINONES
$ 57.000

PASTA CZ& TRDZOS DE PECHUGA DE POLLO EN
*“SALSA D CRE%Y CHAMPINONES.

ENSALADA TROPICAL S 8.0




